
 

Herzlich Willkommen... 

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant verwöhnen zu dürfen. 

Alle Speisen werden für Sie frisch zubereitet. Unser Küchenteam verwendet dazu 

möglichst viele Produkte von Erzeugern aus unserer Region.  

Bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen bei Unverträglichkeiten sprechen Sie uns 

einfach an. 

Wir wünschen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit, 

Ihre Familie Hanses und alle Mitarbeiter 

 

Bitte beachten Sie, dass Gerichte, die auf den ersten Blick vegetarisch 

erscheinen, nicht immer auch solche sind. Rein vegetarische Gerichte 

sind entsprechend gekennzeichnet. Bei Fragen sprechen Sie uns einfach an.  



Aktuelle Empfehlungen 

Breite Nudeln in Schinkensahne 

gemischter Salatteller 

21,00 € 

Sauerbraten „rheinische Art“ 

dazu Serviettenknödel 

und Pflaumenkompott 

26,50 € 

Westfälischer Speckpfannkuchen 

mit gemischten Salaten 

19,50 € 

Forellenfilets, Müllerin Art 

mit zerlassener Butter,  

dazu Salzkartoffeln und Blattspinat 

27,50 € 

Rosa gebratene Entenbrust 

an Rotweinsauce, dazu Spitzkohlgemüse, 

gebratene Pfifferlinge und Kartoffelkroketten 

30,50 €  



Suppen & Vorspeisen 

Rinderkraftbrühe  

mit Einlage 

8,50 € 

Tomatensuppe  

mit Sahnehaube 

9,00 € 

Kartoffelcremesüppchen 

mit Lachsstreifen 

10,00 € 

Französische Zwiebelsuppe  

mit Käsecrouton überbacken 

9,00 € 

Geräucherter Lachs  

an frischem Rösti  

mit Sahnemeerrettich, gemischte Salate 

18,50 € 

Mit Honig überbackener Ziegenkäse, 

dazu kleiner Blattsalat in Himbeerdressing 

 mit Pinienkernen und Croutons 

16,50 €  



Hauptgerichte 

Hühnerbrustfilet 

saftig im Ofen gebraten,  

mit Currysauce, gebratenen Früchten,  

Basmatireish und Salat 

25,50 € 

Jägerschnitzel  

mit frischen Champignons in Rahmsauce,  

dazu Pommes frites und gemischte Salate 

24,50 € 

Cordon bleu" vom Schweinerücken 

mit Schinken und Käse gefüllt, 

dazu Bratkartoffeln, feine Erbsen 

27,50 € 

  



Argentinisches Rumpsteak 

mit Kräuterbutter an Rotweinsauce 

dazu Spaltenkartoffeln mit einer pikanten Creme,  

gemischte Salate 

35,00 € 

Wildragout mit Champignons 

dazu hausgemachte Spätzle  

und Apfelkompott mit Preiselbeeren 

29,50 € 

Großer Salatteller  

mit Schinkenstreifen und Ei,  

dazu Toast und Butter 

19,50 € 

Hausgemachte Eisbeinsülze 

Sc. Remoulade, 

mit Bratkartoffeln und Salat 

20,50 €  

Vegetarische Variante z.B. mit 

Käsestreifen möglich 



Sauerländer "Krüstchen" 

paniertes Schweineschnitzel auf Toast,  

Champignon-Rahmsauce, Spiegelei und gemischte Salate 

20,50 € 

Frische hausgemachte Reibekuchen 

mit Apfelkompott 

18,00 € 

Gemüsegratin in Sahne 

mit Käse überbacken,  

dazu Salzkartoffeln 

20,50 €  



Dessert 

Apfelbeignets  

mit Vanilleeis 

9,50 € 

Warme Grießschnitte 

mit Beerensauce 

8,50 € 

Warmer Mandellikör 

mit Schlagsahne 

6,00 € 

Creme brûlée 

mit Erdbeersauce,  

Vanilleeis und Sahne 

9,50 € 

  



Eis 

Gemischtes Eis mit Sahne 

5,50 € 

Gemischtes Eis ohne Sahne 

4,80 € 

Früchtebecher 

mit frischen Früchten und Sahne 

10,50 € 

Kirschbecher 

Vanilleeis mit Sahne  

und heißen Kirschen 

7,50 € 

Walnusseis 

mit Eierlikör und Sahne 

9,00 € 

Eierlikör-Eisbecher 

Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne 

9,00 € 

Himbeerbecher 

Vanilleeis mit Sahne und 

heißen Himbeeren 

9,50 € 

 



 

Cup "Dänemark" 

Vanilleeis mit Sahne und  

heißer Schokoladensauce 

9,50 € 

Pfirsich "Melba" 

Vanilleeis mit Pfirsich,  

Erdbeermark und Sahne 

10,00 € 

Eiskaffee 

7,50 € 

Eisschokolade 

7,50 € 

Eisportion für unsere kleinen Gäste 

2 Kugeln gemischtes Eis 

mit Schokolinsen und Sahne 

3,50 € 

Das kleine Eis mit Schwips für Zwischendurch 

1 Kugel Vanilleeis 

mit Amaretto, Kirschlikör oder Grand-Marnier 

4,00/ 4,60 / 5,20 € 


